
1 60 50

⑴　業務遂行体制 60 50

⑵　経営基盤、業務実績 60 36

⑶　収支計画についての考え方 30 26

⑴　アレルギー対応
　　（寮の食事提供のみ）

30 24

⑵　衛生管理 60 50

⑴　献立、生徒の嗜好や食べやすさ、彩り等
　　（寮の食事提供のみ）

60 48

⑵　メニュー、生徒の嗜好や食べやすさ、彩り等
　　（食堂の運営のみ）

30 25

⑶　量や栄養面への考慮
　　（寮の食事提供のみ）

120 92

⑷　価格設定
　　（食堂の運営のみ）

30 20

5 60 58

600 479

評価項目

実施方針

合　　計

4
メニュー・サー

ビス

独自提案（地域貢献等）

株式会社シーアンドシー
配点

※審査委員６名
の合計

広島市立沼田高等学校食事提供業務プロポーザル審査委員会　審査結果

2 業務遂行能力

3
安全管理・食
品衛生


