
計画段階

☐
☐
☐
☐
☐

出店前（原材料の仕入れ）

イベント・臨時営業での
衛生管理チェックポイント

×



仕込み（当日）

×



調理（当日）

弁当や菓子類の販売は



仕入先が取得している許可に注意！

取得許可 できること◎ 弁当の
卸し

菓子の
卸し

飲食店営業
一類

現場で注文を受けての
調理

× ×

飲食店営業
三類

弁当やサンドイッチの卸し 〇 ×

飲食店営業
（新法）

現場で注文を受けての
調理

× ×

そうざい製造業
（新法）

そうざい半製品、弁当の
製造

〇 ×

惣菜製造業
（旧法）

惣菜の製造 × ×

菓子製造業 パン、菓子の卸し × 〇


