
 

 

○広島市で食中毒が発生しました。 
発表日 発生場所 原因施設 原因食品 病因物質 概要 

5/31 
広島市 
東区 

飲食店 食事 ノロウイルス 

当該施設が5月23日に提供した食事（刺身盛合わせ、手羽先
の唐揚げ、かきの塩焼き等）を喫食した1グループ11名中6名
が、吐き気、下痢、嘔吐等を発症。患者便からノロウイルス
を検出。 

○令和元年5月1日から令和元年5月31日までに次のような食中毒事例が発表されています。 

発表日 発生場所 原因施設 原因食品 病因物質 概要 

5/4 
広島県 
福山市 

飲食店 食事 
病原大腸菌 

（腸管毒素原性
大腸菌O27） 

当該施設が提供した食事（4月27日の昼食及び夕食、28日の
朝食及び昼食）を喫食した200名中73名が腹痛、下痢、発熱
等を発症。有症者便から病原大腸菌を検出。 

5/11 
兵庫県 
神戸市 

飲食店 食事 サルモネラ 
当該施設が5月2日に提供した食事を喫食した2グループ13名
中10名が、下痢、発熱、嘔吐等を発症。患者便からサルモネ
ラを検出。 

5/14 
宮城県 
富谷市 

販売店 真あじの刺身 アニサキス 
当該施設が5月11日に販売した真あじの刺身を購入後喫食し
た1名が、腹痛を発症。胃内視鏡検査でアニサキスを摘出。 

5/22 
兵庫県 
神戸市 

飲食店 
食事（鶏刺身
を含む） 

カンピロバクター 
当該施設が5月9日に提供した食事（鶏刺身を含む）を喫食し
た1グループ4名中4名が、下痢、発熱、腹痛等を発症。患者
便からカンピロバクターを検出。 

5/23 
山形県 
鶴岡市 

家庭 フグ 
動物性自然毒 
（フグ） 

5月20日に釣ってきた魚を味噌汁にして喫食した2名中2名が
口のしびれ、歩行困難等を発症。患者への聞き取りにより、
フグを喫食したことを確認。 

5/23 
滋賀県 
彦根市 

飲食店 食事 サポウイルス 
当該施設が5月16日に提供した食事を喫食した2グループ23
名中11名が、下痢、腹痛、発熱等を発症。患者及び従事者便
からサポウイルスを検出。 

5/24 
長野県 
北安曇郡 

旅館 食事 ノロウイルス 

当該施設が提供した食事（5月9日の夕食から5月12日の朝食）
を喫食した107グループ473名中59グループ190名が下痢、吐
き気、発熱、嘔吐等を発症。患者及び従事者便からノロウイ
ルスを検出。 

5/30 
神奈川県 
川崎市 

飲食店 
弁当 

(ガパオライス丼) 
黄色ブドウ球菌 

当該施設が5月20日に調理した弁当（ガパオライス丼）を喫
食した8名が、吐き気、嘔吐、腹痛、下痢等を発症。患者便
及び販売残品から黄色ブドウ球菌を検出。 

※ 広島市食品安全情報センターニュースはホームページにも掲載しています。 

☛ 広島市ホームページで 広島市食品安全情報センターニュース と検索してください。 
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病因物質が調査中であったり、患者数等が変わる場合があります。 
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