
病因物質が調査中であったり、患者数等が変わる場合があります。 

広島市食品安全情報センター（広島市保健所 食品保健課）電話：241-7437  

 
 
 
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

平成27年12月1日から平成27年12月31までに次のような食中毒事例が発表されています。 
 
【全国】 
発表日 発生場所 原因施設等 病因物質 概要 

12/10 
埼玉県 
蓮田市 

給食施設 ウェルシュ菌 

当該施設が12月3日に提供した夕食を喫食した36名中
23名が、4日から下痢、腹痛。患者便及び従事者便か
らウェルシュ菌を検出。また、アサリの吸い物及び原
材料のアサリ（冷凍）からウェルシュ菌を検出。 

12/16 
東京都 
八王子市 

保育園 ノロウイルス 

保育園が12月9日に行った餅つき会でついた餅（のり、
きなこ、あんこ、納豆、ごま）を喫食した96名中41名
が、10日から腹痛、嘔吐、下痢等。患者便からノロウ
イルスを検出。 

12/16 
高知県 
高知市 

飲食店 
カンピロバクター・ 

ジェジュニ 

当該施設が12月3日に提供した食事［鶏刺身（トサカ、
砂肝）、焼き鳥（砂肝、ハツ）、温泉卵等］を喫食した
3名中3名が、6日から下痢、腹痛等。患者便からカン
ピロバクター属菌を検出。 

12/18 
熊本県 
菊池郡 

飲食店 ノロウイルス 
当該施設が12月11日及び13日に提供した食事を喫食し
た2グループ46名中22名が、12日から下痢、嘔吐、発
熱等。患者便及び従事者便からノロウイルスを検出。 

12/18 
神奈川県 
横浜市 

飲食店 
菓子製造業 

ノロウイルス 

12月12～13日に当該施設（専門学校）で開催されたイ
ベントでランチやケーキを喫食した62名が、13日から
腹痛、嘔吐、下痢等。患者便からノロウイルスを検出。
当日は、延べ約500名がイベントに参加し、参加者に
よる調理体験や試食等も行われていた。 

12/21 
滋賀県 
彦根市 

飲食店 
カンピロバクター・ 

ジェジュニ 

当該施設が12月11日に提供した食事［前菜、鶏刺身（モ
モタタキ、湯せんムネ肉、生肝）、焼き鳥、鶏唐揚げ、
とり天、鶏鍋等］を喫食した2グループ19名中8名が、
13日から腹痛、下痢、発熱。患者便からカンピロバク
ターを検出。 

12/22 
岐阜県 
大垣市 

飲食店 
（旅館） 

ノロウイルス 

当該施設が12月12日に提供した食事（刺身、焼き物、
揚げ物、茶碗蒸し等）を喫食した1グループ58名中18
名が、13日から下痢、嘔吐等。患者便及び従事者便か
らノロウイルスを検出。 

12/27 
広島県 
世羅郡 

菓子製造業 ノロウイルス 
当該施設が製造した和生菓子「いちご大福」を喫食し
た2グループ19名が、24日から下痢、嘔気、嘔吐。患
者便及び従事者便からノロウイルスを検出。 

12/27 
鳥取県 
米子市 

魚介類販売業 アニサキス 
当該施設が製造販売したシメサバを購入し、12月24日
に喫食した1名が、25日から腹痛。患者の胃からアニ
サキスを摘出。 

◎ノロウイルス食中毒が多発しています。食品の十分な加熱や手洗いを徹底して、食中毒を防ぎましょう。 

 

 

 

 ※ 広島市食品安全情報センターニュースはホームページにも掲載しています。 

   広島市ホームページで 広島市食品安全情報センターニュース と検索してください。 
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